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STAATSCOURANT 

Officiële uitgave van het Koninkrijk der Nederlanden sinds 1814. 


Publicatie AGOS, Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, productdossier 
BGA „GINJA DE ÓBIDOS E ALCOBAQA" 


Gelet op artikel 2 van het Instellingsbesluit Adviescommissie geografische aanduidingen, oorsprongs¬ 
benamingen en gegarandeerde traditionele specialiteiten maakt de Rijksdienst voor Ondernemend 
Nederland de volgende publicatie(s) in Publicatieblad C 091 van 8 maart 2016 van de Europese Unie 
bekend. 

Iedere natuurlijke of rechtspersoon die kan aantonen een rechtmatig belang te hebben in verband met 
door de Europese Commissie voorgenomen registratiefs) van bijgaand productdossier(s), kan tot 
uiterlijk 8 mei 2016 zijn bedenkingen daartegen kenbaar maken door middel van toezending van een 
gemotiveerde verklaring aan Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, secretariaat AGOS, Postbus 
93119,2509 AC Den Haag 

Bekendmaking van een aanvraag overeenkomstig artikel 50, lid 2, onder a), van Verordening 
(EU) nr. 1151/2012 van het Europees parlement en de Raad inzake kwaliteitsregelingen voor 
landbouwproducten en levensmiddelen 

(2016/C 91/10) 

Deze bekendmaking verleent het recht om op grond van artikel 51 van Verordening (EU) nr. 1151/2012 
van het Europees parlement en de Raad( 1 ) bezwaar aan te tekenen tegen de aanvraag. 

ENIG DOCUMENT 

„GINJA DE ÓBIDOS E ALCOBAQA" 

EU-nr. PT-PGI-0005-01143 - 6.8.2013 

BOB () BGA (X) 

7. Naam 

„Ginja de Óbidos e Alcobaga" 

2. Lidstaat of derde land 
Portugal 

3. Beschrijving van het landbouwproduct of levensmiddel 

3.1. Producttype 

Categorie 1.6. Groenten, fruit en granen, in ongewijzigde staat of verwerkt 

3.2. Beschrijving van het product waarvoor de in punt 1 vermelde naam van toepassing is 

„Ginja de Óbidos e Alcobaga" is de naam van de vrucht van de cultivar „Galega", lid van de familie 
Rosaceae, onderfamilie van de steenvruchten, geslacht Prunus, soort Prunus cerasus L, verkregen in 
het geografische gebied, en voornamelijk gekenmerkt door zijn rode kleur, kleine afmetingen, 
enigszins platte vorm, met de volgende chemische en organoleptische eigenschappen: 

a) Chemische eigenschappen 

Op grond van de monsters van de analyse zijn de parameters voor het totale zuurgehalte en het 
totale suikergehalte als volgt: 


I Parameter 

Minimumwaarden 

Maximumwaarden | 

Totaal zuurgehalte (g/l appelzuur) 

16 

20 

Totaal suikergehalte (°Brix) 

16 

20 


b) Organoleptische eigenschappen 

„Ginja de Óbidos e Alcobaga" wordt gekenmerkt door zijn intense aroma en evenwichtige bitterzoete 
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smaak, die afkomstig is van de hoge concentratie van zowel suikers als zuren. Het vruchtvlees heeft 
een gemiddelde consistentie en stevige textuur. 



3.3. Diervoeders (alleen voor producten van dierlijke oorsprong) en grondstoffen (alleen 
voor verwerkte producten) 


3.4. Specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische 
gebied moeten plaatsvinden 

De specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische gebied moeten 
plaatsvinden, zijn de productie en de oogst van de vrucht. 

3.5. Specifieke voorschriften betreffende het in plakken snijden, het raspen, het verpakken, 
enz. van het product waarnaar de geregistreerde naam verwijst 


3.6. Specifieke voorschriften betreffende de etikettering van het product waarnaar de 
geregistreerde naam verwijst 


Het specifieke etiket voor „Ginja de Óbidos e Alcobaga" moet de volgende elementen bevatten: 

1. Ginja de Óbidos e Aicobaga - Indicagao Geografica Protegida 
of 

Ginja de Óbidos e Alcobaga IGP 

2. Het logo van „Ginja de Óbidos e Alcobaga" wordt hieronder weergegeven: 



4. Beknopte beschrijving van het afgebakende geografische gebied 


Vanuit administratief oogpunt is het geografische productiegebied van „Ginja de Óbidos e Alcobaga" 
beperkt tot de gemeenten Óbidos, Alcobaga, Nazaré, Caldas da Rainha, Bombarral en Cadaval, en de 
parochies Juncal, Calvaria de Cima, Pedreiras, Porto de Mós (Sao Joao Baptista), Porto de Mós (Sao 
Pedro), Serro Ventoso en Arrimal in de gemeente Porto de Mós. 

5. Verband met het geografische gebied 

Het gebied waar „Ginja de Óbidos e Alcobaga" wordt geproduceerd, ligt tussen de Serra de Candeei- 
ros en de Atlantische Oceaan, waardoor het een specifiek microklimaat heeft dat kenmerkend is voor 
het afgebakende geografische gebied. Naast de gunstige bodemgesteldheid, zorgen de productieom¬ 
standigheden ervoor dat „Ginja de Óbidos e Alcobaga" een hoge organoleptische kwaliteit en 
specifieke kenmerken heeft, zoals bedoeld onder punt 3.2, die de vrucht onderscheiden van zure 
kersen die in andere regio's worden verkregen. 

Dankzij de nabijheid van de Atlantische Oceaan is de luchttemperatuur regelmatig, met overdag een 
gemiddelde temperatuur van ongeveer 15 °C. De gemiddelde totale jaarlijkse neerslag in de Serra de 
Candeeiros varieert van 600 mm tot 900 mm. De luchtvochtigheid wordt beïnvloed door de nabijheid 
van de zee en de voornamelijk uit het noorden en noordwesten waaiende wind, met een gemiddelde 
jaarlijkse luchtvochtigheid van 80%. 

Het aantal zonuren is afhankelijk van het wolkendek, maar wordt getemperd door de nabijheid van de 
Middellandse Zee en ligt gemiddeld per jaar tussen de 2400 en 2.500 uur. 

Tijdens de rijpingsfase is de combinatie van deze specifieke omstandigheden (temperatuur, luchtvoch¬ 
tigheid, wolkendek en zonuren) als gevolg van de nabijheid van de zee en de Aire-Candeeiros- 
Montejunto-bergketens die parallel aan de oceaan van het noorden naar het zuiden lopen, verant- 
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woordelijk voor het hoge suikergehalte dat tegenwicht biedt aan het totale zuurgehalte van de vrucht. 
Hiermee onderscheidt „Ginja de Óbidos e Albocaga" zich van zure kersen die in andere regio's worden 
geproduceerd. 

„Ginja de Óbidos e Alcobaga" die worden geproduceerd in het afgebakende geografische gebied, 
worden met name gekenmerkt door hun rode kleur, het hoge suikergehalte en het hoge zuurgehalte, 
waardoor ze een evenwichtige bitterzoete smaak hebben en een intens aroma. Deze kenmerken zijn 
essentieel voor hun gebruik als ingrediënt in de productie van levensmiddelen waarin dit product is 
verwerkt. 

Likeuren, thee en lekkernijen zijn voorbeelden van levensmiddelen die in deze regio worden geprodu¬ 
ceerd en waarvan de reputatie het gevolg is van het gebruik van „Ginja de Óbidos e Alcobaga" als 
ingrediënt. Dankzij zijn hoge suiker- en zuurgehalte, dat een zoetzure smaak verleent, is de kwaliteit 
van de vrucht gekoppeld aan de reputatie van de levensmiddelen. 

De menselijke factoren zijn van cruciaal belang bij de productie van „Ginja de Óbidos e Alcobaga": 
dankzij de ervaring van de lokale telers wier kennis afkomstig is van de empirische kennis van het 
telen van de „Ginja de Óbidos e Alcobaga" die van generatie op generatie is doorgegeven. 

Dit geldt met name voor het bepalen wanneer de vrucht de ideale rijpheid (concentratie aan suikers en 
zuren) heeft bereikt voor de oogst. De oogst vindt plaats gedurende een periode van twintig dagen, 
aangezien de vruchten niet allemaal tegelijkertijd de ideale rijpheid bereiken. 

De beste datum voor de oogst wordt visueel beoordeeld, met name door te controleren of de vrucht 
rondom rood is, wat de lokale boeren kunnen waarnemen na jarenlange ervaring. 

Monniken hebben boerderijen opgericht op goede landbouwgrond, die overeenkomt met de huidige 
gebieden waar „Ginja de Óbidos e Alcobaga" worden geproduceerd, waarvandaan zij alle commer¬ 
ciële handel in het gebied domineerden. 

Ook in recentere documenten wordt de reputatie van „Ginja de Óbidos e Alcobaga" duidelijk, 
aangezien de vrucht het onderwerp is geweest van informatiedagen, workshops en meerdere 
bewustmakingsactiviteiten. „Ginja de Óbidos e Alcobaga" wordt geroemd in zowel de regionale pers 
als door verschillende sectorverengingen als een kwaliteitsvrucht die van belang is voor het geografi¬ 
sche gebied. 

Het afgebakende geografische gebied voor de productie van „Ginja de Óbidos e Alcobaga" staat 
bekend als de wieg van de productie ervan, zoals blijkt uit verwijzingen in historische documenten die 
getuigen van het bestaan ervan, en door de aantoonbare kwalitatieve verschillen in het geografische 
gebied. 

Verwijzing naar de bekendmaking van het productdossier 

(artikel 6, lid 1, tweede alinea, van onderhavige verordening) 

http://www.dgadr.mamaot.pt/images/docs/val/dop_igp_etgA/alor/doc/CE_Ginja_ObidosAlcobaca.pdf 
C) PB L 343 van 14.12.2012, blz. 1. 
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